
MPépite ouvre VERT-VERRE, son premier restaurant, 

 imaginé par José Lévy au MAC VAL 

  

Origine du projet 

Mêlant depuis sa création l’univers de l’art et de la gastronomie, MPépite investit pour la première 

fois un lieu, le restaurant VERT-VERRE. Situé dans les jardins du MAC VAL (Musée d’Art contemporain 

du Val-de-Marne), ce nouvel espace est né sous la bonne étoile de l’équipe de MPépite qui propose 

au fil des saisons une carte accessible, aussi colorée que généreuse. 

La conception de cet écrin de nature et de fraîcheur a été confiée à José Lévy. Bien plus qu’un designer, 

un directeur artistique ou un architecte d’intérieur, il est avant tout un créateur éclectique qui aime à 

raconter des histoires au travers des objets et des lieux qu’il conçoit. S’inspirant de l’espace existant, 

où les murs de baies vitrées ouvrent sur un jardin habité d’œuvres contemporaines, il a imaginé un 

lieu où l’intérieur et l’extérieur dialoguent en harmonie, offrant au visiteur une halte reposante durant 

son expérience artistique. 

Se mettre au VERT-VERRE 

Dans l’écrin de verdure situé au cœur du musée, le chef Rémy Bérerd de MPépite, qui a fait ses classes 

à La Tour d’Argent et à l’Atelier de Joël Robuchon entre autres, propose une cuisine française à la fois 

traditionnelle et inventive. La carte, qui se renouvelle au gré des saisons et de son inspiration, vous 

surprendra par son caractère et sa légèreté. 

Au sein du VERT-VERRE, les visiteurs du MAC VAL pourront savourer les grands classiques de la cuisine 

« bistro », tels que la salade Caesar ou le croque-monsieur revisités par l'équipe de cuisine. Le menu 

se compose de trois entrées, trois plats, cinq desserts, proposés respectivement à partir de 8 €, 16 € 

et 7 €. Le menu enfant (9 €) régalera les plus jeunes tandis que le brunch (28 €) servi les samedis et 

dimanches sera le gage d’un moment de gourmandise associant finesse et fraîcheur. 

Habitants et visiteurs de passage pourront également profiter de la cuisine du Vert-Verre pour les 

petits-déjeuners, les déjeuner et les goûters en vente à emporter ou en click and collect. Tous les midis 

sont proposées des formules déjeuner à partir de 7 € (sandwich et boisson soft). 

VERT-VERRE pour MPépite  

MPépite est née en 2020 de la rencontre entre Sonia Dupuis et Lucille Jasmin. Ces deux passionnées 

de gastronomie ont décidé d’unir leur amour de l’art culinaire en créant MPépite, qui propose en 

restauration nomade des plats gastronomiques. Un service traiteur haut-de-gamme, clé-en-main, est 

également proposé aux entreprises et particuliers pour accompagner tous leurs temps forts. 

Faisant le pari de l’expérientiel et de l’émotionnel, elles se sont associées à deux artistes talentueux :  

Nicolas Ouchenir et Hugo Matha. Par leur touche singulière et artistique, une créativité débordante 

se retrouve dans l’identité et l’expérience MPépite. 

Frédéric Pedrono, directeur général délégué de MPépite, ayant dirigé des établissements étoilés 

pendant de nombreuses années et Rémy Bererd, chef exécutif de MPépite formé au sein des 

meilleures brigades, forment le binôme opérationnel de MPépite.  



Le VERT-VERRE est le premier restaurant non-nomade ouvert par MPépite, qui fait ainsi la promesse 

d’un approvisionnement en circuit court et d’une carte de saison gourmande, conviviale et créative.  

VERT-VERRE par José Lévy 

Voyageur fantasque et libre penseur, José Lévy est par nature un artiste hors norme, pour lequel la 

liberté l’emporte toujours sur le respect d’un modèle esthétique un peu trop rangé. Qu’il s’agisse de 

la photographie ou des arts décoratifs, des arts plastiques ou du design, ce Parisien devenu Japonais 

de cœur ne cesse de réinventer son rapport au monde avec talent et poésie.   

De Diptyque à Monoprix, du Musée Guimet au Musée de la Chasse et de la Nature, José Lévy a une 

manière bien à lui de dialoguer avec les histoires et les traditions, avec une rigueur et un sérieux non 

dénués de fantaisie. En témoigne sa rencontre avec les Cristalleries Saint-Louis et les émaux de 

Longwy, qui est aussi ludique et colorée que celle avec la manufacture de Sèvres est empreinte de 

mystère. Lauréat de la Villa Kujoyama, Grand Prix de la Ville de Paris et Chevalier des Arts et des 

Lettres, il conçoit pour un public toujours avide d’histoires passées et d’horizons nouveaux. 

Avec VERT-VERRE, il entend répondre à l’appel de la nature qui environne le MAC VAL. L’intérieur et 

l’extérieur sont pensés à l’unisson grâce à de savants jeux d’illusions réalisés au moyen de miroirs, de 

métal chromé et d’une palette tout en nuance de verts. Des boules de verre bullé perchées sur les 

colonnes structurelles de béton, à l’entrée et à différents endroits du restaurant, sont autant de clins 

d’œil aux oiseaux qui habitent les arbres du jardin. Les luminaires évoquent eux aussi les volatiles en 

adoptant la forme stylisée d’un oiseau planant dans les airs. 

Le designer a en effet conçu le lieu comme une véritable œuvre d’art totale, où l’architecture 

intérieure, le mobilier, les luminaires ont été dessinés en exclusivité pour VERT-VERRE, dans un souci 

d’unité. José Lévy propose ainsi au visiteur un restaurant pensé comme un havre poétique, un jardin 

d’hiver accueillant, à la fois singulier et reposant. 

VERT-VERRE, le restaurant du MAC VAL 

Le MAC VAL – Musée d’art contemporain du Val-de-Marne est le seul musée à être 

exclusivement consacré à la scène artistique en France depuis les années 1950. Le projet du 

musée se développe depuis une quinzaine d’années, suite à la création en 1982, du Fonds 

Départemental d’Art Contemporain. 

En 1998, la collection est agréée par le conseil artistique des musées et le Projet Scientifique 

et Culturel est validé par la Direction des Musées de France. 

Ce projet est né de la conviction du Département du Val-de-Marne, qu’un soutien à la création 

artistique, tourné résolument vers le public, concourt au rayonnement du territoire. 2500 

œuvres de près de 400 artistes composent la collection. Parmi elles, des œuvres d’artistes 

incontournables de la scène artistique mais aussi des œuvres d’artistes émergents affirmant 

la volonté du MAC VAL d’être au plus proche de la création contemporaine. 

En résonance avec les accrochages de la collection, deux expositions temporaires sont 

présentées annuellement. Monographiques ou collectives, elles prennent la forme d’une 

invitation, naissent de la rencontre entre l’artiste et le musée. Construites comme un 

prolongement de la collection, les expositions offrent la possibilité d’aller plus loin dans la 

découverte de l’art contemporain. 



L’équipe du MAC VAL met son imagination au service du public en proposant des actions 

innovantes et sensibles pour rendre accessible à tous la découverte de l’art contemporain en 

France depuis son émergence jusqu’à la création artistique la plus contemporaine. 

 
 

 Informations pratiques :  

Ouverture le 4 juillet.  

60 places assises en intérieur 40 places assises en terrasse.  

L’entrée du restaurant se fait via l’entrée principale du MAC VAL ou par le 18 avenue Eugène 

Pelletan, 94400 Vitry-sur-Seine.  
  
T9 arrêt MAC VAL.  
Bus 172 & 180 arrêt Hôtel de Ville – Roger Derry.  
Bus 172, arrêt Henri de Vilmorin.  
Parking du musée gratuit, accès rue Henri de Vilmorin, ouvert du mardi au dimanche de 9h00 à 

18h00.  
 
Horaires : 
DU MARDI AU DIMANCHE - 
12h00-14h30 du mardi au vendredi 
11h30-15h30 le samedi et le dimanche (menu brunch) 
Salon de thé : 
DU MARDI AU DIMANCHE DE 15h30 à 18h00 
Vente à emporter et Click & Collect : 
DU MARDI AU DIMANCHE DE 11h00 à 18h00 
 
Réservation possible via l’onglet réservation, par téléphone au 01-43-91-57-74, par email 

contact@vert-verre.fr, ou par message sur Instagram @vert.verre ou Facebook vert-verre. 
 

mailto:contact@vert-verre.fr

